Autolvse

A lissue de la prise de mousse et lors du vieilissement en bouteille, les
levures meurent progressivement et s‘autolysent : elles libérent des

molécules qui vont interagir avec le vin et lui apporter gras et complexité

« Autolyse », cuvées élevées en cave plusieurs années,
célébre le temps et son empreinte sur le vin.

Terroir
Cote de Sézanne
Exposition : sud-est
Sol : argile et craie
Age moyen de la vigne : 45 ans

Assemblage
54% Chardonnay

26% Pinot Noir
20% Pinot Noir (vin rouge)
Dont 40% de vins de réserve

Vinification
Base 2012, tirage en Juin 2013
Fermentation en cuve inox et barrique en chéne
Fermentation malolactique réalisée

Vieillissement

10 années
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