Cote
Cote Blanche

Cote Rosee

Douce Cote
Extra Blanc
Blanc de Noirs
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BLANC DE NOIRS & BLANCS

Elaborée & partir dune majorite de Chardonnay et complétee de Pinot Noir,
Cote Brute est le reflet du vignoble de la Cote de Sézanne.

Terroir Assemblage Vinification Vieillissement Dosage
Cote de Sézanne 50% Pinot Noir Fermentation alcoolique 36 mois sur lies Brut 9¢/1
Exposition Sud-Est 50% Chardonnay en cuve inox
Sol : Argile et Craie Base 2021 Fermentation malo-
Age moyen de la vigne:  dont 45% de vins de réserve lactique partielle.

45 ans Tirage en Juin 2022




